Wykaz podrecznikéw dla klasy Il TZiUG
Rok szkolny 2023/2024

L.p. | Przedmiot Tytul podrecznika Autor /Autorzy Wydawnictwo
1. Jezyk polski Jezyk polski. Oblicza epok. | D. Chemperek WSiP
(Nowa edycja). A. Kalbarczyk
Klasa 2 - cz. 2.2 D. TrzeSniowski
Klasa 3-cz.3.1
cz.3.2
2. Jezyk angielski Impulse 2 A2+/B1- C. McBeth Macmillan
kontynuacja P. Reilly
Repetytorium dla szkét
ponadpodstawowych
3. Jezyk niemiecki Welttour Deutsch 4 S.Mréz-Dwornikowska Nowa Era
4. Historia PoznaC przeszto$S¢ 3 J. Klaczkow Nowa Era
Podrecznik dla liceum i A. Laszkiewicz
technikum S. Roszak
zakres podstawowy
5. Matematyka MATeMAtyka 3 W. Babianski Nowa Era
Podrecznik dla liceum i L. Chanko
technikum J. Czarnowska
zakres podstawowy G. Janocha
J. Wesotowska
6. Podstawy Podstawy J. Korba Operon
przedsiebiorczosci | przedsiebiorczoSci Z. Smutek
zakres podstawowy
Podrecznik dla szkot
ponadpodstawowych
cz.2
7. Geografia Oblicza geografii 2 T. Rachwat Nowa Era
-kontynuacja cz. 2 R. Uliszak
zakres podstawowy K. Wiedermann
P. Kroh
8. Biologia Biologia na czasie 3 F. Dubert Nowa Era
p. rozszerzony (1 semestr- kontynuacja M. Guzik
podrecznika) A. Helmin
Biologia na czasie 3 J. Holeczek
(Il semestr) S. Krawczyk

Podrecznik dla liceum
ogolnoksztatcgcego

i technikum

zakres rozszerzony
Maturalne karty pracy 3

W. Zamachowski




9. Chemia To jest chemia 2 R. Hassa Nowa Era
zakres podstawowy A.J. Mrzigod
10. Fizyka Odkryc fizyke 3 M. Braun Nowa Era
W. Sliwa
11. Informatyka Informatyka na czasie 3 J. Mazur Nowa Era
P. Perekietka
12. Technologia Sporzgdzanie i ekspedycja | A. Kmiotek WSiP
gastronomiczna potraw i napojow cz. 1i2
Technologia
gastronomiczna
13. Zasady Zywienia Zasady Zywienia. A. Kmiotek WSiP
cztowieka Planowanie i ocena
14. Ustugi Ustugi gastronomiczne A. Kmiotek WSiP
gastronomiczne
cateringowe
15. Jezyk angielski Cooking — Career Paths V. Evans Express
w gastronomii J. Dooley Publishing




