
Wykaz podręczników dla klasy III TŻ i UG
Rok szkolny 2023/2024

L.p. Przedmiot Tytuł podręcznika Autor /Autorzy Wydawnictwo

1. Język polski Język polski. Oblicza epok.
(Nowa edycja).
Klasa 2 - cz. 2.2
Klasa 3 - cz. 3.1

cz. 3.2

D. Chemperek
A. Kalbarczyk
D. Trześniowski

WSiP

2. Język angielski Impulse 2 A2+/B1-
kontynuacja
Repetytorium dla szkół
ponadpodstawowych

C. McBeth
P. Reilly

Macmillan

3. Język niemiecki Welttour Deutsch 4 S.Mróz-Dwornikowska Nowa Era

4. Historia Poznać przeszłość 3
Podręcznik dla liceum i
technikum
zakres podstawowy

J. Kłaczkow
A. Łaszkiewicz
S. Roszak

Nowa Era

5. Matematyka MATeMAtyka 3
Podręcznik dla liceum i
technikum
zakres podstawowy

W. Babiański
L. Chańko
J. Czarnowska
G. Janocha
J. Wesołowska

Nowa Era

6. Podstawy
przedsiębiorczości

Podstawy
przedsiębiorczości
zakres podstawowy
Podręcznik dla szkół
ponadpodstawowych
cz. 2

J. Korba
Z. Smutek

Operon

7. Geografia Oblicza geografii 2
-kontynuacja cz. 2
zakres podstawowy

T. Rachwał
R. Uliszak
K. Wiedermann
P. Kroh

Nowa Era

8. Biologia
p. rozszerzony

Biologia na czasie 3
( I semestr- kontynuacja
podręcznika)
Biologia na czasie 3
(II semestr)
Podręcznik dla liceum
ogólnokształcącego
i technikum
zakres rozszerzony
Maturalne karty pracy 3

F. Dubert
M. Guzik
A. Helmin
J. Holeczek
S. Krawczyk
W. Zamachowski

Nowa Era



9. Chemia To jest chemia 2
zakres podstawowy

R. Hassa
A. J. Mrzigod

Nowa Era

10. Fizyka Odkryć fizykę 3 M. Braun
W. Śliwa

Nowa Era

11. Informatyka Informatyka na czasie 3 J. Mazur
P. Perekietka

Nowa Era

12. Technologia
gastronomiczna

Sporządzanie i ekspedycja
potraw i napojów cz. 1 i 2
Technologia
gastronomiczna

A. Kmiołek WSiP

13. Zasady żywienia
człowieka

Zasady żywienia.
Planowanie i ocena

A. Kmiołek WSiP

14. Usługi
gastronomiczne
cateringowe

Usługi gastronomiczne A. Kmiołek WSiP

15. Język angielski
w gastronomii

Cooking – Career Paths V. Evans
J. Dooley

Express
Publishing


